
Endlich da: der Quar� ers-Kuchen!
Beliebt auch wegen seiner großen Stücke, frisch und je nach Saison nach feinen 
Rezepten gebacken. Lassen Sie sich an der Kuchentheke inspirieren.

Ka� ee & Co.
Tasse Ka� ee € 2,50
Espresso Macchiato € 2,30
Espresso  € 2,00
Doppelter Espresso  € 2,90
Cappuccino  € 3,20
Latte Macchiato  € 3,90
Milchka� ee  € 3,90
Schokolade im Pott € 3,90
Glas Tee
verschiedene Sorten  € 2,50

Vorspeisen

Unser Getränkeangebot
Softdrinks
Coca Cola 1, 2, 4, 7, Coca Cola 
Zero 1, 2, 4, 7, Fanta 2, 3, Sprite, 
Mezzo Mix
0,2 l € 2,50 0,4 l  € 4,80

Veltins Fassbrause 
Holunder und Mango-
Maracuja 0,33 l € 2,90

Schweppes
Tonic Water 6, Ginger Ale 6, Bitter 
Lemon 6, Wildberry 0,2 l € 2,90

Eistee P� rsich und Eistee Zitrone  
0,2 l € 2,50 0,4 l  € 4,80

Säfte
Creydt
Säfte + Nectare:  Apfel, Orange, 
Maracuja, Banane, Kirsche,  
Ananas   0,2 l  € 2,90 

als Saft-Schorle
0,2 l € 2,50 0,4 l  € 4,80

Wasser
Bad Harzburger 
Mineralwasser mit und 
ohne Kohlensäure  
0,2 l  € 2,50 0,75 l   € 6,50

Cocktails & 
Longdrinks
Caipirinha 
Cachaça, Lime Juice, Limetten 
und Rohrzuck   € 7,50

Cuba Libre 
Havana Club 3 und 
Coca Cola   € 6,90

Classic Mojito 
Havana Club 3, Minze, Lime Juice, 
Rohrzucker und Soda   € 7,50

Piña Colada 
Havana Club 3, Ananassaft, 
Limette, Zucker, Kokosmilch 
und Kokossirup   € 7,50

Gin Tonic
Hendricks Gin und Tonic, 
Gurke   € 6,50

Digestifs
Die Beginner– 
Sherry und Martini  5 cl  € 5,00

Der Aufräumer – Kräuter 
und Magenbitter 2 cl  € 3,00

Der Klare – 
Korn und Grappe 2 cl  € 3,00

Der Aquavit  2 cl  € 4,00

Die Brände – 
alte Prinzsorten 2 cl  € 4,50

Die Harten – 
Rum und Whiskey 4 cl  € 5,00

Die Besonderen – 
Rum, Whiskey und Grappa
2 cl € 6,00 4 cl  € 6,50

Die Starken – 
Vodka und Tequila   4 cl  € 4,50

Die Süßen – 
Liköre 2 cl  € 3,50

Alle aufgeführten Digestifs  
auch als Mixgetränk verfügbar 
zum Aufpreis von € 2,00

Sekt & Prosecco
Mumm Sekt trocken
0,1l € 3,90 0,75 l € 24,90

Mionetto Prestige 
Brut Doc Treviso  
0,1l € 3,90 0,75 l € 24,90

Bier vom Fass
Veltins Pilsener  
0,3 l 2,90 € 0,5 l € 4,80

Alster  
0,3 l 2,90 € 0,5 l € 4,80

Ga� el Kölsch   0,2 l € 2,10

Bier (Flasche)
Veltins, Veltins Radler 
alkoholfrei  0,33 l € 2,90

Maisel‘s Weisse 
Original, Dunkel,
alkoholfrei 0,5 l € 5,00

Weinschorle
Weisswein- oder Rotwein-
schorle 0,2 l € 4,50

Roséwein
Spätburgunder Rosé
G. Schlink, Nahe, 2021 
0,2 l € 5,00 0,75 l € 17,00

Weißwein
Doppio Passo
Grillo, Sicilia 2021 
0,2 l € 6,50 0,75 l € 23,00

Pinot Grigio
Privincia Di Pavia, 2022 
0,2 l € 5,00 0,75 l € 17,00

Weißer Burgunder von Flick
Spätlese, Halbtrocken, 
Rheinhessen, 2021 
0,2 l € 5,50 0,75 l € 18,50

Rotwein
Doppio Passo
Primitivo, Puglia, 2021 
0,2 l € 6,50 0,75 l € 23,00

Trollinger
Wein Konvent, 
Württemberg, 2021
0,2 l € 5,00 0,75 l € 17,00

Pinotage
Keizer´s Creek, South-Afrika,
Western Cape, 2021 
0,2 l € 5,50 0,75 l € 18,50

Unsere
Stimulatoren
Aperol Sprizz 2 

Prosecco, Aperol, Soda und 
Orangenscheibe  0,2 l  € 6,50

Hugo (auch ohne Alkohol)
Prosseco, Holunderblüten-
sirup, Soda, Limette und 
Minze 0,2 l € 6,50 

Negroni
Gin, Campari, süßer 
Wermut und Orangen-
scheibe 0,2 l € 7,50

Lillet Wildberry
Lillet Blanc und Russian 
Wildberry, Himbeere
 0,2 l € 6,50

Schilerol – der 
Spritzige aus Österreich
Schilerol, Soda und Minze  
 0,2 l € 6,50 

Aus der Kräuterküche A, D, F, H

Zweierlei Dips: Schnittlauch-
Schmand und pikanter 
Paprika-Nuss-Dip, dazu 
warmes Brot  € 6,50

Quartier-Bruschetta A, F, H

Rustico-Baguette mit Camem-
bert, Apfelspalten und Preisel-
beeren garniert, dazu frische 
saisonale Früchte € 8,50

Veganes Cremesüppchen A, H

von der roten Strauchtomate 
abgeschmeckt mit Wermut, 
Basilikum-Pesto, frischen 
Gartenkräutern, dazu Rustico-
Baguette  € 5,90
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Walk-In-
Frühstück

Frühstücksbu� et täglich von 
07:00 Uhr bis 11:00 Uhr.
Wir bieten Ihnen eine große 
Auswahl über frische Brötchen, 
Brot und Croissants an. Käse, 
Rührei, Aufschnitt, Bacon und 

viele andere Köstlichkeiten – 
für einen guten Start in den 
Tag! Inklusive Filterka� ee, Tee, 
verschiedene Säfte und Wasser. 
Ka� eespezialitäten sind nicht 
im Preis enthalten.   € 15,90 

Alle Preise in Euro inklusive MwSt. und Service.  |   Zusatzsto� e: 1 = Konservierungssto� e, 2 = Farbsto� e, 3 = Antioxidationsmittel, 4 = Süßungsmittel, 5 = Phosphat, 6 = chininhaltig, 7 = ko� einhaltig, 
8 = Geschmacksverstärker, 9 = taurinhaltig  |   Allergene: A = Gluten, B = Ei, C = Fisch, D = Erdnuss, E = Soja, F = Milch, G = Schalenfrüchte, H = Sesam, I = Senf, J = Sellerie  |   Habt Ihr noch Fragen zu Zusatz-

sto� en und Allergenen? Bitte wendet euch an unser Team.
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Im Quartier /Gandersheimer 
Boardinghouse GmbH
Tel.: 05382 59 59 644
Web: www.gandersheimer-
boardinghouse.de 

Realisation:
connect Werbeagentur
www.connect-wa.de
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Wald- & Wiesensalat A

marktfrische Salate, marinierte 
Gurkenscheiben, geraspelte 
Möhren, Paprika-Zucchini-
Gemüse, gebratene Kräuter-
champignons, Haus-Dressing 
dazu Rustico-Baguette € 9,90

Quartier Salat A

frischer P� ücksalat, marinierte 
Gurkenscheiben, geraspelte 
Möhren, Paprika-Zucchini-Gemüse, 
gebratene Kräuterchampignons, 
gegrillte Filets von der Hähn-
chenbrust, dazu Haus-Dressing 
und Rustico-Baguette € 13,90

Kleiner P� ücksalat
frischer P� ücksalat, Gurken-
scheiben, Möhren, Paprika-
Zucchini-Gemüse, dazu 
unser Haus-Dressing € 4,50

5 Salate

Tagliatelle del sole B, F

mit sonnengereiften Tomaten, 
fein würziger Tomatensauce, 
cremigem Bü� el-Mozzarella, 
Basilikum-Pesto, gerösteten 
Pinienkernen und kräftigem 
Parmesan € 13,50

Zander – kross auf der 
Haut gebraten A, B, C, E, F

Filet, auf der Haut gebraten, 
mit Cognac-Hummersauce, 
dazu in Butter geschwenkte 
Tagliatelle und mediterranes 
Gemüse € 19,80

Saltimbocca 
„Im Quartier“ A, B, F, J, 1, 3

3 Hähnchenbrust Innen� lets, 
mit Salbei und Parmaschinken 
umwickelt, dazu frische ge-
bratene Gnocchi di patate, 
cremige Tomatensauce, 
marinierte grüne Spargel-
spitzen und Rucola € 17,90

Veganer Gemüse-
bratling A, B, G, J

mit frittierten Süßkarto� el-
Pommes, P� ücksalat, Curry-
sauce, Mandelmilch, 
Chili und Cocos € 12,90

6 Nudelgerichte, 
Fisch, Ge� ügel 
und Veganes

Für unsere 
Kleinen

Chicken 
Crossies A, B, F, G, I, J, 2

in hausgemachter Ei-
Panade, dazu Pommes 
frites, Mayonnaise und 
Ketchup € 6,50

Kinderschnitzel A, B, J, 2

paniertes kleines Schwei-
neschnitzel mit Pommes 
frites, Mayonnaise und 
Ketchup € 6,90

7

Klein aber

 … oho!

Schnitzel „Wiener Art“ A, B

zarter Rücken vom Jungschwein 
in würziger Ei-Panade, bunter 
P� ücksalat mit Haus-Dressing, 
dazu goldgelbe 
Pommes frites € 16,90

Schnitzel „Eck“ A, B, F

würzig paniertes Schnitzel 
aus dem Jungschweinrücken, 
gebratene frische Creme-Cham-
pignons, Kräuter-Hollandaise, 
dazu Pommes frites € 17,90

Wildburger A, B

Pad vom Damwild-Hack, 
gebratene rote Zwiebeln, 
Apfelscheiben und Wildpreisel-
beer-Chutney mit Portwein 
abgerundet, dazu Süßkarto� el-
Pommes und Trü� el-
mayonnaise € 18,90

Gulasch „Timo“
zarte Würfel aus der Rotwild-
Keule in Burgunderrotwein, 
mit geschmorten Zwiebeln und 

Wacholderbeeren, gebratenen 
Kräuterseitlingen, dazu Sellerie-
Karto� elstampf  € 19,50

Unsere Rinderroulade A, I, J

geschnitten aus der Rinderober-
schale, mit einer Füllung aus 
Cornichons, Senf, Speck und 
Zwiebeln. Dazu Rotkohl, 
Karto� el-Sellerie-Stampf und 
einer deftigen Sauce € 19,80

Rumpsteak „Onkel Tom“ A, F

220 g Steak vom Black 
Angusrind, mariniert mit 
Wiesenkräutern, wahlweise 
mit Kräuterbutter oder 
Pfe� ersauce, P� ücksalat 
mit Haus-Dressing und 
Pommes frites € 26,50

Opa Karls Pfannen-
frikadelle A, B, I

Klassisch zubereitete Frikadelle 
mit Rahmwirsing und Karto� el-
Sellerie-Stampf. €12,90

Schnitzel, Steak, Gulasch, Rouladen und Burger8

Die Geschichte der Stadt
Bad Gandersheim

Kleine Stadt – 
große (Früh)-Geschichte 
Bereits im 10. Jahrhundert 
begrüßte man in Gandersheim 
deutsche Könige und Kaiser. 
Denn mit der Gründung des 
Kanonissenstifts im Jahre 852 
waren früh glanzvolle Zeiten an-
gebrochen. Reichsfrei, das heißt 
nur Papst und Kaiser verp� ich-
tet, entwickelte sich das Stift 
zu einem religiös wie politisch 
bedeutenden Zentrum. 

Im Jahre 990 erhielt das Stift 
durch Kaiserin Theophanu das 
Markt-, Münz- und Zollrecht, die 
Grundlage zur Entwicklung der 
Stadt Bad Gandersheim. Seinen 
kulturellen Zenit erreichte Gan-
dersheim im Barock, unter der 
Äbtissin Elisabeth Ernestine An-

tonie von Sachsen-Meiningen, 
die von 1713 bis 1766 hier Hof 
hielt. Sie ließ den Barock� ügel 
der Abtei erbauen – eines der 
zahlreichen beeindruckenden 
Zeugnisse großer Vergangen-
heit in Bad Gandersheim.

Bis zu seiner Au� ösung im 
Jahre 1810 prägte das Stift 
Gandersheim Stadt und Region. 
Bis heute prägt die lange und 
bedeutende Geschichte des Stif-
tes, seine Bauwerke und Kunst-
schätze, seine „Geburtsstätte“, 
das frühere Kloster natürlich 
die Frauen – von Roswitha von 
Gandersheim über Kaiserin 
Theophanu bis zu Äbtissinnen 
der Barockzeit. 
Mehr dazu unter 
www.bad-gandersheim.de Te

xt
: S

ta
dt

 B
ad

 G
an

de
rs

he
im

S E I T  2 0 2 3

LASS DICH AUF
I N S TAG R A M
I N S P I R I E R E N !

g
an

d
er

sh
ei

m
er

_
b

o
ar

d
in

g
h

o
u

se

W W W. I M - Q U A R T I E R . D E

KÜCHE: 
MO.–DO.

12:00 –14:30 UHR
18:00 –21:30 UHR

FR.–SO. + FEIERTAGS 
12:00–21:30 UHR

WIR HABEN
TÄGLICH AB 7 UHR 
G E Ö F F N E T

S E I T  2 0 2 3

DR.-HEINRICH-JASPER-STR. 2 • 37581 BAD GANDERSHEIM

LASS DICH AUF
I N S TAG R A M
I N S P I R I E R E N !

g
an

d
er

sh
ei

m
er

_
b

o
ar

d
in

g
h

o
u

se

KÜCHE: 
MO.–DO.

12:00 –14:30 UHR
18:00 –21:30 UHR

FR.–SO. + FEIERTAGS 
12:00–21:30 UHR

WIR HABEN
TÄGLICH AB 7 UHR 
G E Ö F F N E T



Unser Spezial F, J, 1, 2, 3, 5

Currywurst mit Gourmet-
Fritjes, verfeinert mit Parme-
san und frischen Kräutern, 
dazu Mayonnaise € 8,50

Original Borschtsch 
traditionell mit Roter Beete 
und Weißkohl € 6,90

         Desserts
Roswithas 
Pralinenmousse B, E, F

im Glas serviert, dazu 
ein Traum von Früchten € 6,50

Rosi’s Glück und 
Seligkeit A, B, F

feines Tiramisu im Glas, 
geschichtet, dazu 
frische Himbeeren € 6,50

Kugel Eis
verschiedene Sorten  € 1,80

Frische Rote Grütze 
mit Vanille Eis und 
Vanille Sauce  € 5,90

Lauwarmer Apfelstrudel 
mit Vanille Eis und 
Vanille Sauce  € 6,90

Digestif 
Empfehlung 
Alles rund um die Prinz 
Brennerei aus Österreich.

        Für den 
kleinen Hunger
9 10

11
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Die Geschichte von 
unserem Standort
Wir be� nden uns auf „kurhistorischem 
Boden“, denn am 10. Juli 1878 ging an 
dieser Stelle unter Leitung des ehemaligen 
Militärarzt Dr. Adolf Leonhardi das Herzog-
Ludolfs-Bad in Betrieb. Die Gründung dieses 
ersten Solebades der Stadt Bad Ganders-
heim wurde zum wesentlichen Impuls und 
zur Grundlage der mittlerweile mehr als 
140-jährigen Heilbad-Tradition. 1925 wurde 
das Herzog-Ludolfs-Bad durch einen Neu-
bau auf dem Nachbargrundstück („Solebad 
Roswitha“, heute Standort der Senioren-
residenz „Mundus“) ersetzt. Die jetzige 
Bebauung unseres Grundstücks erfolgte im 
Jahre 1972 mit dem „Kurparkhotel Bartels“, 
welches im Jahr 2022 zum Kurpark-Quartier 
umgestaltet wurde.

Boardinghouse 
Kurpark Quar� er

Unser Boardinghouse mit 
90 Gästebetten be� ndet 
sich auf vier Etagen und 
bietet für Ihre zukünftigen 
Übernachtungen zeitlich 
sehr � exible Optionen. 

Die unterschiedlich großen 
Zimmer – 25 bis 34 m² – 
sind modern und in hellen 
Farben eingerichtet. Alle 
Zimmer verfügen über 
eine Pantryküche (ab einer 
Übernachtung von 3 Tagen) 
und W-LAN. Sie können 
zwischen einem Zimmer 
mit und ohne Balkon sowie 
einer Sicht Richtung Park-
seite und Rückseite wählen. 
Unsere Doppelzimmer kön-
nen auch als Einzelzimmer 
genutzt werden. 

Im angeschlossenen Café-
Restaurant  „Im Quartier“ 
starten Sie mit einem guten 
Frühstück in den Tag.

  Jetzt Z
immer 

online buch
en!

Das ist ja

 Interessan
t!
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Mal mich aus!Mal mich aus!Mal mich aus!Mal mich aus!
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