
Menü 1 
Feine Kräutercremesuppe 

** 

Salatteller 

*** 

Kleine Schweineschnitzel 

mit Champignonrahm- und Paprikasauce 

oder 

kleine Hähnchenschnitzel mit Obst garniert 

Beilagen: 

Gemüseauswahl 

Kartoffel-Variation 

**** 

Vanilleeis mit Roter Grütze und Vanillesauce 

34,90 € 

 

Menü 2 
Feine Hochzeitssuppe 

** 

Salatteller 

*** 

Schweinemedaillons mit gerösteten Zwiebeln 

oder 

Rinderschmorbraten mit Champignons 

Beilagen: 

Gemüseauswahl 

Kartoffel-Variation 

**** 

Pralinenmousse mit Obstspiegel 

37,90 € 

 

 

 

 
 
 
 



Menü 3 
Tomatensuppe 

** 

Salatteller 

*** 

Hähnchenbrustfilet auf mediterranem Gemüse 

oder 

Rumpsteak mit Champignon 

an Sauce Bernaise 

Beilagen: 

Gemüseauswahl 

Kartoffel-Variation 

**** 

Céme Brulée 

mit Beeren 

ca. 39,90 € 

 

 

Menü 4 
Wildkräutersalat mit Balsamico-Vinaigrette 

mit gebratenen Garnelen und Croutons 

** 

Zweifarbige Tomaten-Kartoffelsuppe 

mit Gemüsekrapfen 

*** 

Rehkeule auf geschmortem Ofengemüse  

und feiner Sauce 

oder 

Rosa gebratenes Rinderfilet mit frischen Champignons 

und Sauce Bernaise 

Beilagen: 

Gemüseauswahl 

Kartoffel-Variation 

**** 

Helle und dunkle Schokoladen-Mouse 

mit Saison-Obst und Himbeerspiegel 

44,90 € 



 

Menü 5 
„Roswitha‘s Menü“ 

Wildkräutersalat mit Balsamico-Vinaigrette 

kleinem Reibekuchen und Räucherlachs 

** 

Kartoffelsuppe mit Bacon-Chips 

*** 

Gefüllte Rinderroulade nach „Hausfrauenart“ mit feiner Sauce 

oder 

kleine Schweineschnitzel mit geschmorten Zwiebeln  

und frischen Champignons und Kräuterbernaise 

Beilagen: 

Gemüseauswahl, Kartoffel-Variation 

**** 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne 

ca. 37,90 € 

 

 

Preis auf Anfrage 

 

Menü 6 
„Herbst-Menü“ 

Wildkräutersalat mit Balsamico-Vinaigrette 

mit karamellisierten Birnenspalten und Walnüssen 

** 

Kürbis-Kartoffel-Süppchen 

*** 

Knuspriger Entenbraten an Orangen-Pfeffersauce 

Oder Schweinemedaillon im Rosmarin-Speckmantel 

auf Wirsinggemüse 

serviert mit Apfelrotkohl, Brokkoli und Böhnchen 

dazu Kartoffelplätzchen und Kroketten 

*** 

Herbstliches Dessert 

mit Apfel, Crêpes und Schokoladenmouse 

39,90 € 



 

Menü 7 
„Alpen-Menü“ 

„Dreierlei“ 

Fritattensuppe im Glas 

mit etwas Wurstsalat und Obatzter 

mit Brotauswahl 

** 

(In Buffet-Form) 

Knusprig gegrilltes Haxenfleisch 

oder 

Wiesn-Ente 

oder 

Schweinbraten an Bierzwiebelsauce 

Beilagen: 

Rotkohl, Sauerkraut und Krautsalat 

Kartoffelpüree und Kartoffelklöße  

*** 

Bayrisch-Creme 

mit Mandarinen 

ca. 37,90 € 

 
 

 

 

 


